* Moga by¢ niezauwazalnym nosicielem
mikroorganizmow chorobotwérczych ) o

¢ Maja kontakt z produktami

» Monitorowanie i analiza zagrozen J

i ryzyka )

\

* Moze by¢ skazona i roznosi¢ skazenie )
* W przypadku wszystkich zastosowan )

wody
* Monitorowanie i analiza zagrozen J

i ryzyka )

Zwierzeta \

¢ S3 nosicielami skazenia )

* Monitorowanie i analiza zagrozen ) u
i ryzyka J

¢ Jest skazony
e Niekiedy ma kontakt z jadalnymi )
czesciami produktow
* Monitorowanie i analiza zagrozen J
i ryzyka
y

Sprzet, materiaty i
pomieszczenia

* Moga by¢ skazone i/lub roznosi¢
skazenie

* Monitorowanie i analiza zagrozen
i ryzyka

Mycie /
sortowanie

@ @

Kichaniu Dotknieciu
zepsutego

produktu

1. Namoczy¢ rece 2. Uzy¢ mydta

mikrobiologiczne

WARZYWA | OWOCE SA ZDROWE

WARZYWA | OWOCE MOGA BYC ZRODLEM INFEKCJI POKARMOWYCH
MIKROORGANIZMY (GRZYBY, BAKTERIE | WIRUSY) WYSTEPUJA WSZEDZIE
MIKROORGANIZMY SA POTRZEBNE (M.IN. DO ROZKLADANIA LISCI | POZYWIENIA)
NIEKTORE GATUNKI SA CHOROBOTWORCZE | SZKODLIWE DLA ZDROWIA PUBLICZNEGO
LUDZIE | ZWIERZETA SA NATURALNYMI ,NOSICIELAMI” (ROWNIEZ CHOROBOTWORCZYCH MIKROORGANIZMOW)
NIE MA MOZLIWOSCI ZNEUTRALIZOWANIA SKAZENIA (JEDZENIE NA SUROWO) NA WARZYWACH | OWOCACH
NALEZY POSTEPOWAC ZGODNIE Z WLASNA ANALIZA RYZYKA, REALIZUJAC ODPOWIEDNIE SRODKI'KONTROLNE

SRODKI KONTROLNE |

Pracownicy nie moga
uskarzac sie na béle
brzucha

Ubranie nie moze
by¢ zabrudzone

Wtosy powinny by¢ @ Nie mozna nosi¢ Nie mozna pali¢
ostoniete siatk | ¢/ bizuterii
e =2

7/ g
Nie uzywac¢ wody w l Ptaki nie powinny / Bydto nie powinny
poblizu j studzienek [ = zbliza¢ sie do zrodta zblizac¢ sie do zrodta
kanalizacyjnych ¥V wody = wody

Czeste testowanie na
podstawie wynikow
analizy ryzyka

Nie dopuszczaé ! Zapobiegaé wystepo-
zwierzat (domowych) — = Waniu szkodnikéw przy

N2= do produktow ' roslinach

Unikac¢ kontaktu Y Uzywac
nawozu z jadalnymi NS przetworzonego
czesciami produktu \l W%, nawozu

v

Narzedzia nalezy Pomieszczenia robocze OIOA Maszyny nalezy

£/ ‘,,\3 regularnie czyscié i nalezy regularnie czyscic regularnie czyscic i

/ okresowo dezynfekowaé i okresowo dezynfekowac okresowo dezynfekowacé

Sporzadzi¢ plan
czyszczenia i dziata¢
zgodnie z nim

Pakowanie /
przechowywanie

-
[

Jedzenie Chory

konsument

DOKEADNIE MYC RECE PO:

-
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Wizycie w Jedzeniu Paleniu Korzystaniu
toalecie i piciu z telefonu
komoérkowego

5. Wysuszyé rece 6. Zakreci¢ kran

4. Ptukaé przez 10 s

NALEZY PAMIETAC O UMYCIU:

e przestrzeni miedzy palcami ¢ pod paznokciami ¢ koniuszkow palcow '

Ci3L i)z

Plakat zostat sporzadzony na zlecenie:

ey >
i ;‘é Plantum , MNederland
Us o e e e

Organizacje te wspotpracuja ze sobg w gtownym zespole zajmujacym sie zarzadzaniem kryzysowym i ryzykiem. Informacje podane na tym plakacie sa potrzebne do przeprowadzenia analizy ryzyka we wtasnym zakresie.
Wiecej informaciji, narzedzia oraz punkt zgtaszania sytuacji niebezpiecznych mozna znalezé Dzigki niej mozna wykry¢ wigcej srodkow kontrolnych lub $rodki inne od tych, ktére ogdlnikowo opisano na tym

na stronie www.TuinbouwAlert.nl.

plakacie. Kazdy przedsiebiorca dziatajacy w sektorze uprawy warzyw i owocoéw samodzielnie odpowiada za
prawidtowe podejscie do tych kwestii.



